
CASTELLI DI JESI VERDICCHIO RISERVA 
docg CLASSICO “SELVA di SOTTO” 

 
 
 
Varietà: 
Verdicchio 
 
Vigneto: 
1,3 Ettari di vigneto nel comune di Staffolo, particella 
“Selva di Sotto”, a 500 mt SLM, la vigna più alta del 
comune. 
 
Suolo e Impianto: 
Suolo argilloso-calcareo molto ricco di pietra arenaria. 
Anno di impianto 1974. 
 
Feramentazione e Affinamento : 
L’uva viene raccolta a mano e pressata dolcemente; il 
mosto viene poi fatto fermentare in vasche di 
cemento. 
Dopo la fermentazione avviene l’affinamento sulle 
fecce fini che dura per 12 mesi sempre in vasche di 
cemento. 
A seguito della messa in bottiglia il vino affina in vetro 
per almeno 24 mesi prima di essere immesso al 
commercio. 
 
ALCOOL: 
13.5 - 14% vol 
 
Temperatura di Servizio: 
11-13 °C 
 
Caratteristiche Organolettiche: 
Il colore è giallo paglierino con riflessi ancora Verdi. 
Il bouquet è intenso , raffinato e persistente con note 
di fiori gialli , mineralità, gesso. 
Il gusto è secco ed elegante,di ottimo corpo e di 
grande persistenza. 
 
 
Abbinamenti consigliati: 
Cucina di mare , pesce grigliato, pasta con ragù, 
affettati e formaggi stagionati 
 
 
 
 
 
 


