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LA STRFFA

CASTELLI DI JESI VERDICCHIO RISERVA docg
CLASSICO “Rincrocca”

Varieta:
Verdicchio
Vigneto:

2 Ettari di vigneto impiantato nel 1972 in Contrada
Castellaretta, Staffolo a 420 mt SLM .

Suolo :

Argilloso/calcareo ; importante la componente salina , alta
presenza di carbonato di calcio nel terreno, tipico della zona
Castellaretta/Salmagina.

Fermentazione e Affinamento :

Raccolta manuale , pressatura soffice , decantazione statica
dei mosti , fermentazione spontanea con pied de cuvee in
cemento , affinamento in vasche di cemento per 12 mesi ,
imbottigliamento e successivo affinamento per almeno 24
mesi.

ALCOOL.:
13% - 13,5 % vol

Temperatura di Servizio:
10-12 °C

Note:

Il Castelli di Jesi Verdicchio Riserva “RINCROCCA” ¢ la
massima espressione di Contrada Castellaretta, zona dove si
riesce a sposare la potenza espressiva del comune di Staffolo
all’eleganza sapido-minerale di questo versante del paese.



